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De laatste Italiaanse trends                                                                                              
Ook eenTop 50 Pizza 

Inspiratie rondom het Italiaanse restaurant.
Onder meer nieuwe concepten,
gezondheidstrends en technologische
ontwikkelingen binnen deze sector komen aan
bod. Wij kijken vooruit naar de trends in deze
branchein zowelhet binnen- als het buitenland.
Wat is populair en kunnenwe dit ook toepassen
in Nederland?

Recentgepubliceerdin onze trends in het kort:
Top 50 Pizzaonthult de restaurantswaar je het
meest geliefde gerecht van Italië, de pizza,het
beste kunt eten. Het evenement wordt
georganiseerd door Formamentis en Luciano
Pignataro, samen met twee gevestigdenamen
achter het congres over Mozzarella di Bufala,
LSDM,Barbara Guerra en Albert Sapere. Het
event wordt onder andere gesponsord door
AcquaPannaen SanPellegrino. De ranglijst van
duizendenǇƛȊȊŜǊƛŀΩǎin Italië en de rest van de
wereld wordt gemaakt door 100 anonieme
inspecteurs. Elke pizzeria is beoordeeld op
verschillende criteria, waaronder kwaliteit,
service,wijn, bier, menukaart en het interieur.
De beste pizzaeet je dit jaar bij Pepein Grani
net boven Napels. Trouwens,de nummers2 en
3 komenook uit de buurt vanNapels.
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California Pizza Kitchen | Bloemkool-pizzabodems
Glutenvrij

California PizzaKitchen (CPK)heeft in de loop
der jaren veleΨǇƛȊȊŀǇǊƛƳŜǳǊǎΩgevierd,van het
uitvinden van de iconischeOriginalBBQChicken
Pizzain 1985tot als eerstenationale restaurant
dat in 2013 glutenvrije pizzabodemsop het
menu te hebben gezet. CPKheeft nu weer een
nieuwepizza-innovatie: de landelijke introductie
vandeΨCauliflowerPizzaCrustΩ.

/tYΩǎbloemkool pizzabodembiedt gasten een
nieuwe pizzabodemoptie die is gemaakt met
hoogwaardige,glutenvrije ingrediënten,en met
minder koolhydratendan/tYΩǎklassiekemet de
hand gegooid pizzabodems. Daarnaast is het
een unieke bron van plantaardige energie. Na
een succesvolle introductie bij geselecteerde
locaties in Zuid-Californië eind 2017, kunnen
gasten nu in het hele land hun favoriete CPK-
pizzabestellenop eenbodemvanbloemkool.

Hoewel we de pizzabodems van bloemkool al
wel in de Nederlandsesupermarkten hebben
gezien, hebben wij ze nog niet gespot bij de
ketens! We zijn benieuwd wanneer een
Nederlandsepizzaketenvolgt!
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Cocktail Barbera Tonic | Carucci, il Chinato Italiano
Product innovatie

GreenflashWijn introduceerdeeind 2017een
nieuwe cocktail in Nederland: BarberaTonic.
Deze stoere mix vindt zijn oorsprong in het
Italiaanse Piemonte. De basis is de Barbera
ŘΩ!ǎǘƛD.O.C.G. waar op traditionele wijze een
Chinatovan is gemaakt. DeBarberaChinatois
een heerlijke aperitiefdrank, maarΨƛƴtheƳƛȄΩ
met tonic of ΨDϧ¢Ωis hij pas echt verrassend.
Zo ontstaat een verfrissende, donkerrode
cocktail in de stijl vanAperolSpritz.

De roots van Barbera Tonic liggen in de
heuvels van Nizza Monferrato in Piemonte.
Hier ontdekte barmanAlessandroCaruccikort
voor het jaarlijkse Barbera feest dat de
Chinato perfect paste in een cocktail. De
eerste succesvolleproefexperimentenvonden
plaats in zijn cocktailbar Cugini di Torino in
NizzaςMonferrato. Het grote publiek kon op
de Vinitaly 2017 kennismaken met Barbera
Tonic. Bijna 5000 mensen bezochten zijn
kleine stand om de cocktail te proeven,
BarberaTonicwerd direct een hit! Alessandro
plaatst de meest artistieke ŦƻǘƻΩǎmet
#barberatonic om aan de wereld kenbaar te
makendat er eennieuwecocktail is geboren.
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Spelenmet smaken,vormen,trucjesom je gastente verrassen. DezeΨŘƻƴǳǘΩhebbenwe gegetenbij restaurantContraste(*Michelin) in Milaan. Het lijkt
op een echtedonut, het is echter slechtsde vorm die de naamvan het gerechtbepaald. Dedonut is gemaaktvan pasta,geserveerdmet een heerlijke
Bolognesesaus. Het restaurant is trouwens eenbron van inspiratie voor degenedie gekzijn op de Italiaansekeukenen duseenaanraderals je Milaan
bezoekt.

In hetzelfdeartikeltje links naar gegevensover spaghetticupcakes, taarten, ijs en zelfsΨrainbowΩpasta. In het restaurantaƛƭƭŜǊΩǎWife Pastavan ePasta
in New YorkCity serverenzeeenΩ30 feet long pastaǎǘǊŀƴŘΩmet een originele tomatensausen kalfsgehaktballen. Pastageserveerduit een Parmigiano
kaaskwamenwe een aantal jaar geledenvoor het eerst tegen in Duitslanden ondertussenook in Italië en Amerika. Ook bij het Italiaanserestaurant
Intermezzoin Ulvenhoutserverenzein de winter eenpastamet groentendie geflambeerdwordt, vanuitȊƻΩƴParmigianowiel.



72-hour pizza dough | Pizzadeegthuisbezorgd
-ÅÔ ÅÅÎ ÔÉÐ ÖÏÏÒ .ÅÄÅÒÌÁÎÄÓÅ ÐÉÚÚÅÒÉÁȭÓ 

72-hour pizzadoughwaseen Kickstarterproject in Amerikawaarmeeje kwalitatief, verspizzadeegkunt bestellenom thuis te scorenmet een pizzadi
mamaof pizzadi papamet eenknapperigekorst. Nabezorgingis het deegdirect klaarom eenpizza(of andereproducten)meete maken.

Jammergenoegzijn de huidige plannen alleen gericht op bezorgingin Amerika maar een tip voor authentiekeǇƛȊȊŜǊƛŀΩǎ: in Amerika kun je bij veel
pizzeria'sbollen pizzadeegkopen om thuis zelf pizzate maken. Dit moet toch veel lekkerderzijn dan de bodemsuit de supermarkten het kost minder
tijd danhet deegzelfvoorbereiden,bovendienbrengthet weer extra geldin het laatje voor restaurants.
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