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Restaurant Zheng HORECATRENDS.COM
Een dilqwmuggrrggnmldd@: Eﬁhméem)muittuur Van Spronsen & Partners

RestaurantZhengvan eigenaarchef Xiao
Han Ji opende in juli 2018 officieel zijn
deuren. Het restaurantis gevestigdin het
Haagse Hofkwartier, op de plek waar
negen jaar lang het ChineesFranse
fusion-restaurant HanTing Cuisine zat
Chef Han Ji promoot ook de originele
Chinese keuken met een focus op het
gezondheidsaspect

Zheng neemt je mee naar het keizerrijk
China,waar ooit, daagsna Nieuwjaar, de
belangrijkste ambtenaren werden
uitgenodigd voor een uitgebreid Zheng
banket Hier is ook de naam van het
restaurant aan ontleend. Dit keizerlijk
buffet was een indrukwekkend spektakel,
waarbij de tafel werd vol gezet met luxe
spijzen en dranken, die werden
geserveerd volgens oude ceremonies
Tijdensdit banket werden maar liefst 120
gerechten geserveerd Dit is voor een
restaurantdiner wat veel, dus we hebben
dit aantalgehalveerd

Bij Zheng draait alles om eeuwenoude
Chinese rituelen, kunst, cultuur en
gezondheid Zhengis een diepe buiging
naar de Chinese (eet)cultuur en de
eeuwenoude tradities en rituele
handelingen Gedurende de avond
worden de vier belangrijkste Chinese
keukens gepresenteerd Er wordt een
ceremonieel menu geserveerd dat
bestaat uit 12 dchapter€. In  elk
hoofdstuk draait om een andere Chinese
kooktechniek, zoals bijvoorbeeld
W3 § 2 viOkitkeesfondue en Chinese
barbecue Daarnaaststaanin elk chapter
een kunstobject, cultuur en gezondheid
centraal

Gasten gaan tegenwoordig niet alleen
meer naar een restaurant voor het eten,
maar ook voor de hele beleving De
Chinese cultuur is zo rijk, dat dit als
inspiratiebron van restaurant Zhengwordt
gebruikt. Ter voorbereidingop de Y Sy ©
van restaurant Zhengheeft de chefenkele
maandendoor Chinagereisdom zich hier
meerin te verdiepen
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Van Spronsen & Partners

Gespot en ontstaan bij HEYTEATea House in Guangzhou,de
hoofdstad van / K A yzuideijke provincie Guangdong Het
conceptvan CheeseTeais inmiddels ook te vinden in Taiwan,
China, Singapore,Maleisié, Hong Kong en zelfs in New York,
waar Happy Lemon de thee in vier verschillende smaken
serveert Wij publiceerdeneind 2017 een video waarin Jenny
Zheng, eigenaressevan het Little Fluffy Head Café in Los
Angelesyertelt wat de gedachteachterhet populairedrankjeis.

Little Fluffy Head Caféin LA. was in 2017 één van de eerste
winkels die Cheesebubbelthee verkocht Gastenkunnenin dit
café genieten van de vertrouwde smakenvan bubbel thee in
combinatiemet eenromige, schuimigelaagvan kaas

Theeen kaasgaat goed samen!

Betty Koster van Wromagerie f Q! Yod&nSkaaswinkel in
Amsterdam,vertelde onsin 2011 al dat thee en kaasheel goed
samengaan, we hebben het toen ook thuis geprobeerd De
combinatie van Dilmah tea met kaasis heerlijk! De warmte van
de thee in combinatie met de kaas ¢ het smelt letterlijk weg op
je tong.

Ookin Nederlandgepresenteerdijdens de Horecava2018door
LEBOtoch zienwe het nog niet veel
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Junzi Kitchen

Chinesestreetfeed bings

Junzi Kitchen is een modern fast-casual
restaurantmet op de menukaartonder meer
Noord-Chinese Wing€2 en noodles Het
restaurant werd opgericht door een aantal
afgestudeerdeChinesestudentenaande Yale
University en heeft locatiesin New Havenen
New YorkCity, Amerika Met het conceptwilt
Junzi Kitchen Chinese culinaire tradities
combinerenmet nieuwe ideeén Hun missie
meer mensen en culturen via eten met
elkaar verbinden De bings krijgen veel
aandachtals Chineesstreetfood!

Wat zijn Chinesechunbings?

Op het menu bij JunziKitchenvind je vooral
veel noedels en de Chinesebings De chun
bings maken ze zelf en het is een Noord-
Chineesdun, geperstdeeg, dat kan worden
vergeleken met een burrito. Deze Chinese
wrap vullen ze met een mix van gestoofd
vlees, saus en geroerbakte en gepekelde
groenten Het restaurant biedt vijf
aanbevelingen van de chef maar gasten
kunnen ook creatief hun eigen bings
samenstellen
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Het menu van dewijffse¢ioeararcendapairing

Ondertussenheeft chef Han Jial weer
ruim een jaar geleden zijn restaurant
Zheng geopend op de plek waar
voorheen het met één Michelinster
bekroonderestaurantHanTingzat

In de periode van Hanting lanceerde
deze creatieve kok ook een aantal
initiatieven zoals een menu dat
helemaaldraaide om kleur: Het menu
vande vijf seizoenen

Het vijfgangenmenuwas een culinaire
rondreis langs de vijf seizoenen Het
Vijf SeizoenenMenu bestond uit vijf
verschillende gerechten met elk een
andere hoofdkleur, die samende hele
cyclus van de seizoenenlaten zien
Kleuris een zeer belangrijk onderdeel
van de Chinesekeuken Volgens de
Chinese Voedingsleer heeft elk
seizoenzijn eigenkleur. Zois groende
kleur van de lente en rood de kleur
van de zomer. In de herfst verandert
de Kkleur in wit en in de winter neemt
zwart de overhand Bij het vijfde

seizoen,dat ook wel Wy | T 2W6r8tN.X

genoemd,hoort de kleur geel
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HanTingserveerdeook een TheeMenu.
Hetgeen aansluit bij de trend dat
mensen bewuster en gezonder willen
eten en drinken. Ook restaurants
merken dat er niet altijd behoefte is
aanalcoholtijdens het diner. Delaatste
tijd zien we dan ook dat er meer
geéxperimenteerd wordt met tea
pairing. Net als bij wijn wordt er per
gerechtgekekenwelke thee bijpassend
iS.

Het Thee Menu bij restaurant HanTing
ging nog een stap verder. Bij elke gang
van het menu werd door de chef een

mengselvan kruiden toegevoegd Deze
kruiden waren gebaseerdop de kennis
en ervaringvan de Traditionele Chinese
Geneeskunde Thee, net als voedings

middelen,geserveerdals medicijn.

Bij HanTingsmaaktede thee niet alleen
gua smaak bij het eten, het had ook
een positieve werking op het lichaam
De combinaties moesten uiteindelijk
zorgenvoor harmoniein het lichaam




Dim Sum HORECATRENDS.COM

De revival wanmimSum Van Spronsen & Partners

Nadatde verkoopvan dumplingsen gyozaop diversefestivalsop rolletjes liep, vonden
de eigenarenvan Dim Sum Now dat het tijd werd om een stap verder te gaan
Ondernemers Guido van der Meijen en Yiu Ting Cheunghebben een natuurlijke
smaakversterkinggevondenwat zij gebruiken in hun gerechten Doordat het eten
wordt gestoomd, blijft deze smaaken de voedingsstoffenoptimaal bewaard Het is
gezonden lekker en om die reden wordt dim sum steeds populairder. De oprichters
Guido en Yiu Tin zagenin 2015 de eetwinkel als kans om dim sum voor iedereen
toegankelijkte maken Ondertussenis de zaakgeslotenmaar de populariteit van Dim
Sumis groeiende
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Behoefte aan iemand die meedenkt op het gebied vamarketing? We
helpen je graag! Samen met jou zorgen we voor eagedegen marketing &
communicatieplan.

Voorbeelden en inspiratie vind je op horecatrends.com!

1.237 1.501 2.7/38 2.131 1.564

hotel fastservice restaurant dranken leisure

bovenstaand het aantal artikelen per sector op horecatrends per oktober :



